S

sepejuawa|dwod
sapepIAldY

ot

|e1os opinIRs

ot

|euoisajoid

epuapisay

sz

pepijepads3

Entrega de Fichas
12 de febrero - 20 de junio
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Tel. (351) 520-01-77 Ext. 1101
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Inicio de Curso
Propedéutico
03 de mayo


http://www.teczamora.mx/

cientificas, tecnolégica
éticas y aptitudes cap
administrar, desarrollar,
innovar sistemas de produc
industria alimentaria, orientad

manera sustentable e integral e
ambito regional, nacional e

internacional.

A

ReS

Perfil de Ingreso

Interés por las ciencias bdsicas: quimica
inorgdnica, quimica orgdnica, fisica vy
matematicas.
Interés por la
tecnologia.
Motivacion por producir.
Gusto por la organizacion.
Motivacion por elaborar
productivos.

aplicacion de Ia

proyectos

produccién industrial de alimentos.
Crear y utilizar tecnologia
sustentable en la industria
alimentaria, reduciendo el impacto
ambiental.

Planear 'y  operar industrias
alimentarias en un enfoque de
sustentabilidad.

Desarrollar y aplicar las técnicas
tradicionales, emergentes y
procedimientos microbiolégicos para
la conservacion de los alimentos, de
acuerdo a sus propiedades
funcionales.

Valorar los materiales para el disefio
del empaque y embalaje de acuerdo
a las condiciones de procesamiento y

5 y quimicas de

ar y controlar la
entos, equipo e
de proceso
alidad, seguridad y
0S Mismos.

ptos basicos de |Ia
d y control estadistico
esolucion inherentes a la
del producto.

enar, desarrollar, gestionar y
emprender sistemas de calidad,
clase mundial en el sector
alimentario.
Inspeccionar, evaluar y controlar un
proceso de produccion o producto
terminado mediante la aplicacidn

de técnicas de  evaluacidn
fisicoquimicas y analisis
instrumental.

Adoptar, adaptar, transferir e

innovar tecnologias para la
transformacion de alimentos.

Horarios de Atencion

Lunes a Viernes, de 9:00 a 15:00 hrs.
y de 14:00 a 16:00 hrs.
Departamento en IIA

MC. Hugo Victoriano Mora

Teléfono: 01 (351) 520 0130 ext 1133
E-mail: alimentariastec@hotmail.com



