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PROGRAMA
	29 DE ABRIL

	8:00-9:00
	REGISTRO

	9:00-9:30
	INAUGURACION

	9:30-10:30
	[bookmark: _GoBack]CONFERENCIA “DATOS ESTADISTICOS Y TENDENCIAS DE FRUTAS Y VEGETALES EN MEXICO, MICHOACAN Y LA REGION” HENRY BLANCO

	10:30-11:40
	CONFERENCIA “ALIMENTOS POCO CONVENCIONALES, FUNCIONALES O NUTRACEUTICOS, RETOS ACTUALES EN SUS MEDICIONES Y CARACTERIZACION” DRA. ARACELI HERNANDEZ TINOCO

	11:40-11:50
	COFFE BREAK

	11:50-13:00
	CONFERENCIA “OBTENCION DE BIODIESEL A PARTIR DE DESECHOS ORGANICOS” MC ROSAURA HERNANDEZ MONTELONGO

	13:10-14:30
	CONFERENCIA “PROBIOTICOS, UN NUEVO CONCEPTO EN LA SALUD” DRA. MA DEL REFUGIO TORRES VITELA

	30 DE ABRIL

	9:00-9:30
	REGISTRO

	9:30-11:00
	CONFERENCIA “LOS QUESOS MEXICANOS TRADICIONALES: SU IMPORTANCIA Y POTENCIALIDAD” DR. ABRAHAM ZACARÍAS VILLEGAS

	11:00-11:15
	COFFE BREAK

	11:15-13:00
	CONFERENCIA “LA IMPORTANCIA DEL ENVASE Y EMBALAJE EN LOS ALIMENTOS” ING. JOSE ANTONIO RODRIGUEZ TARANGO  

	11:15-12:00
	EVALUACION DE CARTELES

	13:15-13:50
	PREMIACION DE CARTELES

	14:00-14:15
	CLAUSURA

	20:00
	NOCHE DE FIESTA
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