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Horarios de Atencion

Lunes a Viernes, de 9:00 a 15:00 hrs. y de 14:00 a 16:00 hrs.
Departamento de Ingenieria en Industrias Alimentarias
ME. Luz Elena Morales Alvarado.

Email: luzelenamorales @teczamora.mx

Teléfono: 01 (351) 520 0130, ext 1133

Instituto Tecnologico de Estudios Superiores de Zamora

KM 7 Carretera Zamora - La Piedad, Zamora, Mich. CP. 59720

Bl ) www.teczamoramx - facebook @TESZCOMUNICACION
p— Tels./Fax: 01(351) 5200177, 520 0130 ext: 1125
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INGENIERIA EN INDUSTRIAS ALIMENTARIAS

Objetive General
Formar profesionistas con bases stlidas cientificas,
tecnolbgicas, con actitudes &ticas y aptitudes ca-
paces de disefiar, administrar, desarrollar, con-
trolar e innovar sisternas de produccion en la
industria alimentaria, orientados de manera
sustentable e integral en el dAmbito regional,
nacicnal e internacicnal.
Perfil de Ingreso

Interés por las ciencias bdsicas:
quirmica inorganica, organica,
fisica y matematicas.

Interés por la aplicacién de la
tecnologia.

Motivacién por producir.
‘Gusto por la organizadion.
-‘Motivacién por elaborar proyectos
productivos.

Campo de Accidn

-Industrias alimenticias.

-Empresas importadoras y exportadoras de productos emvasados y
procesados.

-Empresas empacadoras.

-Empresas bictecnol dgicas.

-Centros deinvestigacidn tecnoldgica pdblicos y privados.
-Consultoriay asesoria.

-Docencia e investigadién.

Objetivos Educacionales

Los egresados:

-Demuestran una base stlida cientffica tecnolégica para ampliar o profundizar sus conoci-
mientos y sus necesidades de adaptacidn a las nuevas tecnologias.
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-TIEI'\EI'I Ia capacidad para establecerse como profesionales en la practica de la ingenieria ali-
mentaria o en un area afin.
-5e conducen correctamente respetando los estandares y principios &ticos de la profesion,
asumiendo sus responsabilidades sodales y profesionales.
-Emprenden planes de negocios y consultorfa orientados a la creacién de empresas.
-Tienen la habilidad de comunicarse en al menos un segundo idioma de manera funcional y
efectiva, para poder adaptarse a entornos laborables globales.
-Desarrollan proyectos sustentables y pertinentes al entorno, para & mejoramiento del bien-
estar social
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Perfil de Egreso
Disediar, crear, aplicar, optimizar, analizar y evaluar, los sistemas de produccidn industrial de
alimentos.

Lrear y utilizar tecnologia sustentable enla industria alimentaria, redudiendo el impacto am-
biental

Planear y operar industrias alimentarias en un enfoque de sustentabilidad.

Desarrollar y aplicar las técnicas tradicionales, emergentes y procedimientos microbioldgicos
parala conservacidn de los alimentos, de acuerdo a sus propiedades fundonales.

Walorar los materiales para el disefio del empaque y embalaje de acuerdo a las condiciones de
procesamiento y caracteristicas fisicas y quimicas de los alimentos.

Inspeccionar, evaluar y controlar lainccuidad en alimentos, equipo e instalaciones de proceso
conservando la calidad, seguridad y trazabilidad de los mismos.

Usar conceptos basicos de la probabilidad y control estadistico para la resolucién inherentes
alacalidad del producto.

Inspeccionar, evaluar y controlar un proceso de producdion o producto terminado mediante la
aplicacién de técnicas de evaluacién fisicoquimicas y andlisis instrumental.

Desarrollar tecnologias para la generacion de energias alternativas a partir de productos y
subproductos alimenticios.

Emprender, formular, ejecutar y evaluar planes de negocios; consultoria, y peritajes
orientados a la creacién de empresas.

“Organizar y realizar trabajo inter y multidisciplinario en situaciones cambiantes y
ambientes multicutturales.

Establecer estrategias para atender nichos de mercado mediante la comerdia-
lizacién y logistica de distribucidn de alimentos.
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Profesional con una base sdlida en conocimientos aplicados
a la Ingenieria de Aimentos. Tiene una alta capacidad de
concebir, desarrollar, adaptar yprodudr alimentos nutridios,
funcionales e innovadores con el empleo de tecnologias
existentes o emergentes.




